
Manual Dishwashing Procedure

SortScrape
Stack on drainboard

or equivalent shelf 

AirDry
on drainboard or 
equivalent shelf 

DONOT
dry with paper or 

cloth towels 

Wash
with detergent

in water at 
110°F or above 

Rinse
in clean water 

to remove 
detergent

Sanitize
in water at 170°F  or above for at least 30 seconds 
ORinchemical sanitizer at 75°F or above
Most common chemical sanitizers:

1.Chlorine– 50-200 ppm for at least 1 minute 
2.Quaternary ammonium compounds–

150-400 ppm or as indicated by the 
manufacturer’s use directions for at least 1 
minute

Chemical test stripsto measure parts per
million (ppm) are requiredwhen using
chemical sanitizers.
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ENJUAGAR
en agua limpia para 
eliminar el detergente.

DESINFECTAR 
En desinfectante 
químico*. Se requiere un 
KIT de PRUEBA o un 
dispositivo que mida la 
concentración con 
precisión

RASPAR,
CLASIFICAR Y 
PREENJUAGAR
para eliminar las 
particulas de alimentos

SECAR AL AIRE
NO secar con paño.

**SUMERGIR EN
DESINFECTANTE
de acuerdo con las
instrucciones de uso 
de la etiqueta 
registradas por la EPA. 
Los ejemplos incluyen 
cloro, amonio 
cuaternario y yodo.

Procedimiento del lavado manual de platos
LIMPIAR LOS FREGADEROS ANTES DE USAR

LAVAR
con detergente en 
agua caliente (110 °F)




